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STORIA ‘
DI UN GRAPPOLO D’UVA

LA FILASTROCCA DEL VINO

DALLA PERGOLA NASCE L'UVA:
PRIMA ACERBA,POI MATURA.

LA RACCOGLIE IL CONTADING

E LA SCHIACCIA DENTRO AL TINO.
BOLLE IL MOSTO GIORNO E NOTTE,
POI FINISCE NELLA BOTTE.

NELLA BOTTE SI RIPOSA

FINCHE' € VINO COLOR ROSA
DOPO TANTE SETTIMANE

VA A RIEMPIRE LE DAMIGIANE,
MA LI' DENTRO NON VUOL STARE
ORA E' PRANTO DA INFIASCARE.
PER LA. cSTADI FAMIGUIA
PASSAPOINELLA BOTTIGLA;

NEI BICCHIERI VIEN VERSATO
EDATUTTI E'8EN GUSTATO
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ﬁ L'uva & matura ) \
la schiacclo con bravura 1

schiacciando si fa il vino
lo metto dentro al tino
ne bevo un bicchierino.

Facciamo un giro tondo )

\ giriamo intorno al mondo’ §
mi giragid la testa !

| divino non ne resta ‘

tutto I'ho bevuto
per terra son caduto
\ non riesco pits ad alzarmi
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